Semaine du 16 avril au 20 avril 2018
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Win restaurant pas comme les autres t

Restaurant nédaaoaiaue ouvert tous les midis du lundi au vendredi

Lundi
Blanc de poireaux sauce gribiche
Caille poélée au citron
Pommes gaufrettes et endives braisées
Charlotte aux poires sauce chocolat

PO vescoauyrant ? ...
e école ?...

Restaurant pédagogique créé en

R Ma_l'dl 1987 et faisant partie intégrante
Crépe soufflée au roquefort de « I'association Fouque : Agir
- _Blanquette de veau pour I'enfance »
NOS FORMULES Riz pilaf et champignons 4
y Créeme brulée « Le Grand Pin » est une structure
Entreeiglgggessel‘t d’insertion sociale et de formation
. . professionnelle dans les métiers de
w la restauration qui accompagne
Entrée + plat Velouté d’épinards, pousses de betteraves des jeunes en difficulté...
ou Plat + dessert rouges et brousse du Rove N ]
12.00€ Agneau de la Crau Avec des stagiaires plein de bonne

volonté, batissant leurs
compétences sous la conduite de
professionnels qualifiés et a
I'écoute...

Ou daurade de la Seyne/mer
Nougat glacé au miel de lavande

Réservation conseillée

06.99.08.53.15 leudi
Moules farcies
Cuisse de canard Confite
Ecrasé de pommes de terre et poireaux
Pithiviers | Nous comptons sur vous ! ‘

Vendredi Fout ue
Velouté de champignons
Dos de cabillaud sauce hollandaise £

Purée champenoise ww.association-fouque.org
Tulipes de fraises romanof

Et un restaurant dont les clients
choyés mais critiques, sont les
hotes soutenant notre projet...
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430 avenue de Mazargues, 13008 Marseille — Tél : 06.99.08.53.15 - mail : grand.pin@jbfouque.org
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