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RESTAURANT PEDAGOGIQUE LE GRAND PIN SE MET AU VERT 

Un lieu, beau, bon, de plus en plus bio, qui fait du bien… 

aux clients,  
aux jeunes qui se forment,  
et aux professionnels qui y travaillent.  

BIENVENUE 
RESTAURANT PEDAGOGIQUE 

L E  GRAND P IN  

NOS ENTREES  de la semaine 
JAMBON CRU A LA DECOUPE 
 

BOUDDHA BOWL AUX CHOIX  
Végétarien (œuf bio) ou viande (petits 

lardons) ou poisson (tartare de thon). 

 

 

 

NOS DESSERTS de la semaine  

SALADE DE FRUITS DE SAISON 

CREME BRULEE 

BAVAROIS GRAND MARNIER 

PITHIVIERS 

 

NOS PLATS DU JOUR   du  19/10 au 23/10 

LUNDI : Petits farcis provençaux. 

MARDI : Escalope de veau cordon 
bleu805, riz et champignons de Paris. 

MERCREDI : Gigot d’agneau rôti 786, 
gratin de pommes de terres et choux-
fleurs. 

JEUDI : estouffade de bœuf 824 
bourguignon, tagliatelles et endives 
braisées.  

VENDREDI : Filet de saint-pierre 754 aux 
épinards et écrasé de panais. 

 

Tous les jours,  
Le burger du chef 
Le bouddha bowl  

NOS FORMULES 
PLAT DU JOUR            11,00 € 
ENTREE + PLAT            12,50€ 
PLAT + DESSERT           12,50 € 
ENTREE+PLAT+DESSERT          14,00€ 

Réservation 06 99 08 53 15 

Base du Bouddah Bowl , Kasha, haricots 
verts, betteraves rouges, fondue de poireaux,  
chataignes,  assortiments de graines et fruits 
secs. 

 

LE POISSON de la semaine : cœur de f ilet  de  merlu  


